(CARIMALI Bubble

wersja

C Idealny do Sredniej wielkosci kawiarni
I piekarni.

C Doskonaty stosunek ceny do jakosci. ;% %

C Tradycyjny design. _ — % \

LA CARIMALI

Czarny mat

Kontrola temperatury bojlera

Mozliwos¢ ustawienia temperatury bojlera;
temp. pokazywana na wyswietlaczu.

Elektronicznie ustawienia pre-infuzji

Mozliwosc¢ elektronicznego sterowania ilosci
wody oraz czasu trwania pre-infuzji.

2 dysze pary i 1 wylewka wrzatku
Dla wersji 2- i 3-grupowej, 2 dysze pary oraz

1 wylewka wrzatku z mozliwoscig ustawienia
2 pojemnosci.

Wersja nisko- lub wysoko-grupowa

Mozliwos¢ zamodwienia wersji  maszyny
Z wyzej usytuowang grupa zaparzajaca.

Podgrzewacz do filizanek

Zintegrowany podgrzewacz do filizanek.

(C COFFEMA

Automatyczny cykl
czyszczenia

Bardzo prosty w uzyciu tryb
samodzielnego czyszczenia
zapewniajgcy wysoka higiene.

Uzyteczny wyswietlacz

Maszyna wyposazona w maty
wyswietlacz pokazujgcy
niezbedne informacje dla
uzytkownika.

5 przyciskéw

5 programowalnych przyciskow
na kazdag z grup.

Dozowanie zimnej wody

&y’ Opcja dostepna tylko dla wersji

——— 2- i 3-grupowych. Dodatkowy

zawor umozliwiajgcy obnizenie
temperatury gorgcej wody.

System chtodnej dyszy pary

System  utrzymujacy zawsze

chtodna dysze pary.
Uniemozliwia to poparzenie sie
personelu.

E-mail: coffema@coffema.pl
Telefon: +48 58 32 63 450
Internet: www.coffema.pl



1-GR

2-GR

3-GR

Wymiary
(szer. x wys. X gteb.)

350x497x515 mm

722x497x515 mm

942x497x515 mm

Wyswietlacz

Wyswietlacz

Wyswietlacz

Interfejs alfanumeryczny alfanumeryczny alfanumeryczny
Liczba przyciskdow 5/GR 5/GR 5/GR
Pojemnosé bojlera pary 4| I 14 |
Podtaczenie wody Sieciowe Sieciowe Sieciowe
Waga 30 kg 47 kg 61 kg
Podgrzewacz do filizanek Nie Opcja Opcja

120V; 50/60Hz
200V; 50/60Hz

200V; 50/60Hz

220-240V; 50/60Hz

Zasilanie 220-240V; 50/60Hz 220-240V; 50/60Hz 400V; 50/60Hz
: M,O.C . 1450-1850 W 3150-3465 W 4350 W
(w zaleznosci od wersji)
Szuflada na fusy
Mtynek MACAP Mtynek MACAP } Tamper Dzbanek do Termometr
(idealna pod o S .
M42D MXDZ aluminiowy spieniania baristczny
mtynek)
m
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497 mm

Widok od frontu
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722 mm

Odlegtos¢ maszyny od scian i przedmiotdw musi
wynosi¢ min. 50 mm.

Zalecane 200 mm wolnej przestrzeni nad maszyna
w celu wygodnego uzupetniania pojemnikow
produktowych.

Przytacze wodne: gwint 3/8”, zalecane ciénienie 2,5
bara, max. 6 barow (powyzej 6 barow konieczna
redukcja cisnienia); oddalone najwyzej 15 m od
urzadzenia.

Odptyw wody: max. 1,5 m ponizej urzgdzenia, srednica
lejka syfonu min. 40 mm, przystosowany do goracej
wody, ochrona przed zapachem.

a. Podtaczenie elektryczne: gniazdo ochronne
230V; zabezpieczone 16A.

b. Podtaczenie elektryczne sitowe (wersja 3 gr.):
3 x 16 A, ztgcze czerwone CEE 380-480 V;
3P+N+E; konieczny  wytacznik  roznicowo-
pradowy (30mA).

System filtracyjny: filtr z weglem aktywnym firmy
Brita. Uwaga! Gwarancja nie obejmuje uszkodzen
spowodowanych zakamieniong woda!

Maszyna ustawiona na ptaskiej i rownej powierzchni na
wysokosci co najmniej 850 mm.

Urzadzenie nalezy eksploatowa¢ w zamknietych
pomieszczeniach w temperaturze od 5 ° C do 30 ° C
i maksymalnej wilgotnosci 80%.
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Widok z boku

515 mm

min.
50 mm

9 min.
200 mm

min. 850 mm
()
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