(ARIMALI Optima

wersja

C Ekspres o duzej wydajnosci -
do 400 kaw dziennie.

C Najbardziej zaawansowana maszyna
z rodziny Optima.

C Bardzo wysoka jakosc i powtarzalnosc
serwowanych napojow.
C Duzy, 10” panel dotykowy.
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Szary mat

Czarny mat Pertowy

Czarny potysk Biaty potysk
Standard Standard

System pompy mleka MTT

Pompa mleka pozwala na odsuniecie lodowki
od ekspresu (do 15m) przy zachowaniu
stabilnych parametrow wydawanego napoju.
Regulacja temperatury mleka.

Gtosnik

Whbudowany gtosnik pozwala na odtwarzanie
dzwiekow podczas wydawania napojow.

All in One Cleaning

Automatyczne czyszczenie systemu
mlecznego oraz grupy zaparzajgcej. Mozliwoscé
blokowania maszyny WYyMmuszajace]

czyszczenie.

CariCare

Inteligentny portal do zarzadzania maszyng
zdalnie za pomoca sieci internetowej.
Minimalizacja kosztow obstugi.

CARImilk Dynamic

Elektroniczna regulacja spieniania,
indywidualna dla kazdego napoju. Pozwala na
uzyskanie cieptego | zimnego spienionego
mleka.

Wersja samoobstugowa

Brak dodatkowych dysz pary oraz wrzatku,
blokady tacy ociekowej, zamykane na klucz
pojemniki produktow, opcjonalny pozycjoner
kubka.
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Ekran dotykowy

Ekspres wyposazony w funkcjonalny,
10” ekran dotykowy, ktéory pozwala na
odtwarzanie  multimedidw  podczas
wydawania napojow.

USB

Kopiowanie oraz wgrywanie
parametrow i ustawien za pomoca
ztgcza USB tj. wgranie indywidualnych
ikon napojow.

Bardzo szybki uktad mtynkéw

Najszybszy w swojej klasie: do 8 g kawy
na 2 sekundy. Wysoka odpornos¢ na
temperature.

FridgeUltra

Kompatybilnos¢ urzadzenia z loddwka:
wykrywanie temp. mleka oraz blokada
napojow mlecznych (brak mleka).

Dysza Barista Steam

Najbardziej zaawansowana dysza pary
z wbudowanym czujnikiem temperatury,
dzieki czemu idealne spienienie mleka
staje sie prostsze.

Cup Sensor

Wykrywanie obecnosci | rozmiaru
podstawionego kubka.
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Optima Soft

Optima Ultra

Optima Soft Plus

Wymiary
(szer. x wys. X gteb.)

324x814x560 mm

324x814x560 mm

324x814x560 mm

Waga 48 kg 48 kg 48 kg
Wysokosc wylewki 94 - 194 mm 94 - 194 mm 94 - 194 mm
(regulacja teleskopowa)
Pojemnos¢ pojemnika na 2% 1.3 kg 2 x 1.3 kg 2 %13 kg
kawe
Mivnki Stalowe zarna ptaskie, Stalowe zarna ptaskie, Stalowe zarna ptaskie,
Y 64 mm 64 mm 64 mm
Pojemnos¢ pojemnika na 60 porcii 60 porcii 60 porcii
fusy
Pojemnos¢ bojlera kawy 11 11 11
Pojemnosé bojlera pary 181 1,81 181
Pojemnos¢ grupy 8-169 8-16 g 8-169

zaparzajacej

Interfejs

8+2 przyciski, 4,37 ekran
TFET

10” ekran dotykowy

7" ekran dotykowy

Zasilanie

200V; 50/60Hz
220 - 240V, 50/60Hz
400V; 50/60Hz

200V; 50/60Hz
220 - 240V; 50/60Hz
400V; 50/60Hz

200V; 50/60Hz
220 - 240V, 50/60Hz
400V; 50/60Hz

Moc
(w zaleznosci od wersji)

3700 - 5900W

3700 - 5900W

3700 - 5900W

Protokdt komunikacyjny MDB, RS232 MDB, RS232 MDB, RS232
Dostepne Wersje ES; ES+FM ES; ES+FM ES; ES+FM
Loddéwka Ultra Podgrzewacz do filizanek Modut Choco Systemy ptatnosci
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Widok od frontu

814 mm

Odlegtos¢ maszyny od scian i przedmiotdw musi
wynosi¢ min. 50 mm.

Zalecane 200 mm wolnej przestrzeni nad maszyng
w celu wygodnego uzupetniania pojemnikow
produktowych.

Przytacze wodne: gwint 3/8”, zalecane cisnienie 2,5
bara, max. 6 bardw (powyzej 6 bardw konieczna
redukcja cisnienia); oddalone najwyzej 1,5 m od
urzadzenia .

Odptyw wody: max. 1,5 m ponizej urzgdzenia, srednica
lejka syfonu min. 40 mm, przystosowany do goracej
wody, ochrona przed zapachem.

Podtaczenie elektryczne sitowe: 3 x 16 A, ztgcze
czerwone CEE 380-480 V; 3P+N+E; konieczny
wytacznik roznicowo-pradowy (30mMA).

System filtracyjny: filtr z weglem aktywnym firmy Brita.
Uwagal! Gwarancja nie obejmuje uszkodzen
spowodowanych zakamieniong woda!

Maszyna ustawiona na ptaskiej i rownej powierzchni na
wysokosci co najmniej 850 mm.

Urzadzenie nalezy eksploatowa¢ w zamknietych
pomieszczeniach w temperaturze od 5 °© C do 30 ° C
i maksymalnej wilgotnosci 80%.
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Widok z boku

560 mm

1 95-195 mm

e}

min.
200 mm

min.
50 mm

min. 850 mm
o
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