[Bversys Cameo

wersja

C Ekspres o wydajnosci 175 produktow/h,
150 porcji gorgcej wody/h.

C Innowacyjny system e’'Barista pozwala
zastgpi¢ wyszkolonego bariste.

C Najwyzsza jakos¢ wykonania i nowoczesny

design.

Earth

Tempest

e’Barista system

Po  profesjonalnym  ustawieniu receptur
napojow system e’Barista zachowuje petna
powtarzalnos¢ jakosci, dzieki elektronicznej
kontroli i regulacji mtynkow oraz ilosci kawy.

System e’Foam i EMT
Zaawansowane systemy mleczne. System
e'Foam z  elektronicznym  dozowaniem

powietrza (dysza pary) oraz EMT -
elektroniczny system kontroli tekstury mleka.

e’Clean

Maszyna posiada pojemnik na dedykowane

kulki czyszczace, dozowane automatycznie
podczas mycia ekspresu. Zapewnia to
zachowanie wysokich wzgledow

bezpieczenstwa obstugi.

2 rodzaje mleka

Mozliwos¢ dozowania dwoch rodzajow mleka.
Uktad spieniania mleka jest wspolny.

Wersja samoobstugowa

Brak dysz pary, wylewki zamek

w pojemnikach na produkty.

wrzatku,

Modut Choco

Modut umozliwiajgcy wydawanie napojow
z uzyciem czekolady w proszku, przy uzyciu
gtownej wylewki ekspresu.
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2 produkty w tym samym czasie

Maszyna jest w stanie wydawac
2 produkty w tym samym czasie,
w tym napoje mleczne.

Dwustronna telemetria

System e’Connect umozliwia
sledzenie danych z maszyny,
generowanie raportéow oraz
zdalne zarzadzanie maszyna.

Budowa modutowa

Budowa modutowa pozwala na
szybka naprawe usterki,
minimalizujgc tym samym
przestoje w sprzedazy.

1.5 Step

Latte Art staje sie mozliwe dla
0sob bez wiekszych umiejetnosci.
Idealne mleko wprost z dyszy.

Zimna pianka mleczna

Zimne spienione mleko wprost
z wylewki.

Zsyp fuséw pod blat

Zsyp fusow bezposrednio do
kosza pod blatem.

E-mail: coffema@coffema.pl
Telefon: +48 58 32 63 450
Internet: www.coffema.pl



Eversys Cameo

Eversys e 2m

Wymiary
(szer. x wys. X gteb.)

430x580x600 mm

560x713x600 mm

Waga

2 X ceramiczne zarna

63 kg 87 kg
Wysokos¢ wylewki 65 - 165 mm 65 - 165 mm
(regulacja teleskopowa)
Pojemnos¢ pojemnika na 2 x 1,2 kg 2 x 1,5 kg
kawe
Mtynki

2 X ceramiczne zarna

Pojemnos¢ pojemnika na

) . 5 . N
e 400 g (50-60 porcji) 00 g (100 porcji)
Pojemnosé bojlera kawy 0,81 15 |
Pojemnos¢ bojlera pary 1,6 | 56 |
FEIRTINOEC IRl Do 24g Do 24g
zaparzajace)
Interfejs 15,7” ekran dotykowy 8” ekran dotykowy
Z=cTlemie 220-240V:50/60Hz 220-240V;50/60Hz
380-415V; 50/60Hz 380-420V; 50/60Hz
e ’ 5300 W 5800 - 9600 W
(w zaleznosci od wersji)
Protokdét komunikacyjny CCI/CSI/API CCI/CSI/API
Dostepne Wersje C'2; C2M; C2CT e2;e2m
Modut Choco Lodowka pod Lodowka na 2 rodzaje Loddwka obok maszyny Systemy ptatnosci
maszyne mleka
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Widok od frontu Widok z boku

T —|

580 mm I | | N I [ I E 0 [ (O 2
70 mm - 165 mm**
150 mm*
| = —
< ~ *Wylewka goracej wody
: : : i **Wylewka napoju z
430 mm 600 mm regulacja wysokosci
0 Odlegtos¢ maszyny od scian i przedmiotdow musi
wynosi¢ min. 50 mm. : g
Zalecane 200 mm wolnej przestrzeni nad maszyna ~
e w celu wygodnego uzupetniania pojemnikdw >
produktowych. |>/'
9 Gniazdo sieciowe EJ-45 (standard Ethernet).
Przytacze wodne: gwint 3/8”, zalecane cisnienie 2,5 o
o bara, max. 6 barow (powyzej 6 bardw konieczna
redukcja cisnienia); oddalone najwyzej 1,5 m od min.
urzadzenia. 50 mm
e Odptyw wody: max. 1,5 m ponize] urzadzenia, @ 9
Srednica lejka syfonu min. 40 mm, przystosowany [ —
do goracej wody, ochrona przed zapachem. ‘ = T
/—— J
G a. Podtagczenie elektryczne: gniazdo ochronne =3

230V; zabezpieczone 16A.

b. Podtaczenie elektryczne sitowe: 3 x 16 A,
ztacze czerwone CEE 380-480 V; 3P+N+E;
konieczny wytacznik roéznicowo-pradowy
(BOmMA).

System filtracyjny: filtr z weglem aktywnym firmy
Brita. Uwaga!l Gwarancja nie obejmuje uszkodzen
spowodowanych zakamieniong woda!

200 mm

Maszyna ustawiona na ptaskiej i rownej powierzchni
na wysokosci co najmniej 850 mm.

0 Urzadzenie nalezy eksploatowa¢ w zamknietych
pomieszczeniach w temperaturze od 5 ° C do 30 °
C i maksymalnej wilgotnosci 80%.
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