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N AS Z A HI1STORIA

Eversys zostat zatozony w 2009 roku. Po okresie
intensywnego wzrostu, przenidst sie do nowo zbudowanej
fabryki w miasteczku Sierre, w sercu szwajcarskich Alp.
Zmiana siedziby firmy stanowi idealny punkt wyjscia do
nastepnej fazy rozwoju, w ktérej Eversys bedzie kontynuowat
swojq misje wprowadzania innowacyjnych rozwigzan dla

przemystu kawowego.

Nastepnym wyzwaniem Eversys bedzie wprowadzenie
nowych linii maszyn super-tradycyjnych.
Serie Cameo | Enigma sq rozwijane aby lepiej sprosta¢

wyzwaniom stawianym dzi$ przed branzq kawowq.
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S UPER

T RAD

T

O NAL

Wizjq Eversys zawsze byto stworzenie
mostu miedzy swiatem tradycyjnych
ekspreséw do kawy oraz super automatow.
Naszg misjq jest wypetnienie tej luki

i pokazanie jakie korzysci niesie to dla
biznesu. Aby to osiqgng¢, tworzymy
harmonijng mieszkanke smaku, zapachu,

emocji i innowacyjnych technologii.

Teraz robimy kolejny krok. Wprowadzajqc
nowe standardy w estetyce wzornictwa,
doskonate komponenty i wyjgtkowe kolory,

tworzymy dynamiczny obraz potgczenia

tradycji z nowoczesnosciq. To zainspirowato

nas do wykucia nowej nazwy dla naszych
ultra-nowoczesnych serii maszyn:

Super Traditional.




W

Nasze maszyny oferujq samo-kalibracje, ktéra przektada
sie na statq jakos¢ naparu w filizance. Dzieki technologii
ETC (elektroniczna kontrola czasu ekstrakeji) uzytkownik
ma swobode w zarzqdzaniu i kontrolowaniu parametrow
espresso. Eversys wykorzystujqc inteligentny algorytm
zapewnia skuteczne zarzqdzanie jakosciq, spojnosciq

i powtarzalnosciq kazdego produktu.

Na jakos$¢ napoju w filizance wptyw ma réwniez innowacyjna
technologia e'Levelling, ktéra jest opatentowanym systemem
automatycznego wyréwnywania powierzchni zmielonej kawy.
Jest to odwzorowanie krokéw, ktdére klasycznie wykonuje
barista stukajgc w portafilter po zmieleniu $wiezej kawy by
upewnic sie, ze kawa bedzie réwnomiernie rozprowadzona na

moment przed ubijaniem i ekstrakcjq.




1 -STEP

Zaprojektowane z myslq o prostocie. Za naci$nieciem jednego
przycisku program dostarcza spienione mleko bezposrednio do
filizanki, zapewniajqc idealnqg teksture i wzmacniajqc

aromat espresso.

2 - STEFP

Opcja 2-step dziata z wykorzystaniem pary wodnej.
Tradycyjna metoda umozliwia osiggniecie pozgdanej
tekstury mleka, zaleznie od rodzaju napoju, za pomocq
konwencjonalnej dyszy pary. Jest to idealne rozwigzanie
dla doswiadczonego uzytkownika chcqcego oczarowad
umiejetnosciami i rytuatem. Dodatkowo istnieje mozliwosc¢
spieniania pétautomatycznego dzieki funkcjom Autosteam

oraz Everfoam.



W dzisiejszym, szybko rozwijajgcym sie swiecie technologii,
wymiana informacji miedzy biznesem i jego aktywami stata sie
krytyczna. Aby to usprawnic¢, Eversys dostarcza trzy rozwigzania

w zakresie tgcznosci; e'Connect, e'Connect APl i e'API.

E'"CONNECT

Nasz wewnetrzny system telemetryczny pozwala na $ledzenie

i przetwarzanie danych w czasie rzeczywistym z kazdego
miejsca na Swiecie. Wspiera to wydajnosc i przeptyw informacji
w celu integracji wszystkich kluczowych wskaznikéw wydajnosci

klienta w formie przejrzystych raportéw.

E'"CONNECT A P I

APl e'Connect pozwala na potgczenie systemu ERP z naszymi
ekspresami Eversys. Twoj system ERP pobiera wszystkie istotne
dane telemetryczne poprzez REST API i aplikuje wiasng logike
biznesowq dotyczqcq zarzqgdzania informacjami zaciggnietymi
z maszyny. Pozwala to na zautomatyzowang logistyke,

zarzqdzanie, utrzymanie i monitorowanie wskaznikéw KPI.

E ' A P I

e'APIl pozwala na potgczenie Twojego urzqdzenia z naszqg
maszynq. Dzieki temu mozesz skomunikowaé wtasne moduty do
ptatnosci, zintegrowad Eversys w szersze rozwigzanie, takie jak

systemy vendingowe.

TURE PROOFED

EKSPRESY
PRZYSZtEtOSC.|




Wszystkie urzqdzenia Eversys zbudowane sq z modutow. Utatwia to
dostep dla technikéw, zmniejsza czas potrzebny na naprawe i redukuje

koszty utrzymania.

G R UUPA Z APARZAIJACA
Wewnqtrz naszych maszyn, w komorze parzenia, zmiesci sie az 24g
zmielonej kawy, co przektada sie na mozliwosé¢ zastosowania szerokiego
wachlarza receptur. W celu optymalizacji wydajnosci z kazdego grama
kawy, podczas parzenia espresso, wdrozylismy proces ekstrakgcji

w kierunku przeciwnym do grawitacji.

M ODULtL MttYNKIOW

Wszystkie nasze maszyny sq wyposazone w dwa mtynki pozwalajgc na
mielenie dwdéch produktow w tym samym czasie. W efekcie umozliwia
to stworzenie receptury, ktora sktada sie z mieszanki dwoch réznych
ziaren. Ceramiczne ostrza zapewniajq precyzje mielenia

i dtugotrwatose catego modutu.

M OD Ut M LECZNY
Mleko spieniane jest przez pare wodng, zapewniajgc optymalng

konsystencje i smak.

M OD U &t P ARY
Nasz modut do pary i wrzgtku zapewnia stata temperature i wysoki
poziom wydajnosci. Objetosé bojleréw jest porownywalna do tych

w ekspresach tradycyjnych.

M OD Ut HY DIRAUTLICZNY
Modut hydrauliczny oparty jest na niezaleznym bojlerze
wykorzystywanym wytgcznie do ekstrakcji kawy. Zapewnia to statq

temperature oraz maksymalng wydajnos¢.
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Design naszych ekspreséw to potqczenie estetyki i funkcjonalnosci, ktéra zostata

osiqgnieta poprzez wykorzystanie naturalnych wtasciwosci metali.

il

Dopracowany aluminiowy panel boczny o szczotkowanej fakturze automatycznie

kojarzy sie z jakosciqg, kunsztem i trwatoscig. Odlana z aluminium wylewka
odzwierciedla okrqgty ksztatt spotykany w urzgdzeniach tradycyjnych, co

w potgczeniu z nowoczesng stylizacjq daje niesamowity efekt wizualny.

.|

Naturalna wytrzymatosc stali nierdzewnej, z ktérej wykonana jest taca ociekowa,

wytrzyma wiele lat eksploatacji. Solidna rama, w ktérg wbudowana jest kratka

ociekowa, stylistycznie nawigzuje do aluminiowego paska okalajgcego duzy ekran
dotykowy o rozmiarze 10.1".

Modele ST posiadajq jeszcze bardziej udoskonalony design. Dynamiczna rzezba

obudowy, ktérej powierzchnia zostata uszlachetniona efektem satyny, idealnie
komponuje sie z wykonczeniami w kolorze piano-black.

Wszystkie te cechy oraz rozwigzania wynikajq ze spéjnej filozofii designu zaréwno

serii Cameo jak i Enigma: minimalizm, autentycznos¢, ponadczasowosc.
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Nasze Cameo zostato stworzone, by jako
pierwsza maszyna stac sie symbolem naszej
filozofii Super Traditional. Od tamtego czasu
stale opracowujemy kolejne innowacje by
zdefiniowac i rozbudowac przestrzen miedzy
ekspresami super automatycznymi oraz
tradycyjnymi. Jako lider w tej dziedzinie
piszemy kolejne rozdziaty naszej historii

z konsekwencjq, kreatywnosciq i mgdrosciq.
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CAMEO/CORE

€)

ONONCRORGRONORE)

C’'2CT/CORE

175 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakeji)

170 produktow z wrzqgtkiem

Dwa produkty w tym samym czasie

e'Levelling

53 kg

430 x 580 x 600 mm

C’25/CORE

175 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakcji)

170 produktow z wrzqgtkiem

Dwa produkty w tym samym czasie

Dysza pary z Everfoam

e’Levelling

60 kg

430 x 580 x 600 mm

C'2M/CORE

175 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakcji)

175 cappuccino na godzine
(23s czasu ekstrakcji)

170 produktéw z wrzgtkiem

Dwa produkty w tym samym czasie

System elektronicznego spieniania

mleka (EMT)

e’Levelling

62 kg

430 x 580 x 600 mm



CAMEO/CLASSIC

€)

ONONCRORGRONORE)

C’'2CT/CLASSIC

175 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakgji)

170 produktow z wrzgtkiem

Dwa produkty w tym samym czasie

Wylewka wrzgtku

e'Levelling

53 kg

430 x 580 x 600 mm

C’25/CLASSIC

175 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakeji)

170 produktow z wrzqgtkiem

Dwa produkty w tym samym czasie

Dysza pary z Everfoam

Wylewka wrzgtku

e'Levelling

60 kg

430 x 580 x 600 mm

C'2M/CLASSIC

175 espresso na godzine

(23s czasu ekstrakeji)

175 cappuccino na godzine

(23s czasu ekstrakceji)

170 produktéw z wrzqtkiem

Dwa produkty w tym samym czasie

Dysza pary z Everfoam

System elektronicznego spieniania

mleka (EMT)

Wylewka wrzgtku

e'Levelling

1.5-Step (Opcja)

62 kg

430 x 580 x 600 mm
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470 mm (18.5in)

CAMEO/ST

580 mm (22.83

ONONCRORGRONORE)

C'2CT/ST

175 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakeji)

170 produktow z wrzgtkieml

Dwa produkty w tym samym czasie

Wylewka wrzgtku

e'Levelling

58 kg

470 x 580 x 600 mm

C"2S/ST

175 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakeji)

170 produktow z wrzqgtkiem

Dwa produkty w tym samym czasie

Dysza pary z Everfoam

Wylewka wrzgtku

e'Levelling

65 kg

470 x 580 x 600 mm

C'2M/ST

175 espresso na godzine

(23s czasu ekstrakeji)

175 cappuccino na godzine

(23s czasu ekstrakceji)

170 produktéw z wrzqtkiem

Dwa produkty w tym samym czasie
Dysza pary z Everfoam

System elektronicznego spieniania
mleka (EMT)

Wylewka wrzqgtku

e’Levelling

1.5-Step (Opcja)

67 kg

470 x 580 x 600 mm



Cameo

cC’"CHOTCO

Zaprojektowany z myslg o Cameo nasz modut czekolady
posiada dwa zbiorniki na produkt instant. Daje to
swobode wyboru nie tylko czekolady, ale dowolnego

sktadnika gorgcego napoju.

C’'"FR 1D G E B ES I DE
Nasza C'fridge stojgca obok ekspresu; Lodéwka idealnie
dopasowana do Cameo utrzyma wtasciwe parametry

mleka.

C " F R 1 D G E B ENEATH
1 zbiornik na mleko. 5 litrow. Alternatywnie 2 zbiorniki
na mleko w opcji - kazdy po 1,8 litra. Lodéwka pod
ekspresem to optymalne wykorzystanie przestrzeni przy

zachowaniu idealnej temperatury mleka.

c’"Ccuewp HE ATER
Nasz podgrzewacz filizanek C'cup heater, idealne
uzupetnienie Cameo. Cztery podgrzewane potki i az 180

filizanek do espresso.



ORYGINALNA |1
P ONADTC CZASOWA

Nasza ambicja zbudowania mostu miedzy
Swiatem ekspresow super automatycznych

i tradycyjnych zainspirowata nas do postawienia
kolejnego kroku. Pragniemy to osiqgngc¢
wprowadzajqc nowq estetyke, design,

komponenty i kolory by potqczy¢ dynamike

z duchem filozofii Super Traditional.

Ponadto dotfqgczyliSmy najnowsze systemy
takie jak e'Levelling, dysze 1.5-Step, nowy
modut zaparzajqcy, tradycyjng wylewke kawy,
szybszy i wydajniejszy system operacyjny oraz
wieksze ekrany dotykowe z wiekszq ilosciq

wyswietlanych napojow.
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ENIGMA/CLASSIC




560 mm (22.05 in)

ENIGMA/CLASSIC

600 mm (23.6in)

713 mm (28.07 in)
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E'2CT/CLASSIC

175 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakeji)

170 produktow z wrzgtkiem

Dwa produkty w tym samym czasie

Wylewka wrzgtku

e'Levelling

52 kg

280 x 713 x 600 mm

E‘'2S/CLASSIC

175 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakcji)

170 produktow z wrzqgtkiem

Dwa produkty w tym samym czasie

Dysza pary z Everfoam

Wylewka wrzgtku

e’Levelling

83 kg

560 x 713 x 600 mm

E'2M/CLASSIC

175 espresso na godzine

(23s czasu ekstrakeji)

175 cappuccino na godzine

(23s czasu ekstrakceji)

170 produktow z wrzgtkiem

Dwa produkty w tym samym czasie

Dysza pary z Everfoam

System elektronicznego spieniania

mleka (EMT)

Wylewka wrzgtku

e'Levelling

1.5-Step (Opcja)

87 kg

560 x 713 x 600 mm



560 mm (22.05 in)

ENIGMA/CLASSIC

600 mm (23.6in)

713 mm (28.07 in)
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E‘'4S/CLASSIC

350 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakcji)

170 produktow z wrzqgtkiem

Cztery produkty w tym samym czasie

Dwie dysze pary z Everfoam

Wylewka wrzgtku

e’Levelling

90 kg

560 x 713 x 600 mm

E'4M/CLASSIC

350 espresso na godzine

(23s czasu ekstrakeji)

350 cappuccino na godzine

(23s czasu ekstrakeji)

170 produktow z wrzgtkiem
Cztery produkty w tym samym czasie
Dysza pary z Everfoam

System elektronicznego spieniania
mleka (EMT)

Wylewka wrzqtku

e'Levelling

2x1.5-Step (Opcja)

94 kg

560 x 713 x 600 mm



840 mm (3

ENIGMA/CLASSIC

3.07 in)

600 mm (23.6in)

.07 in)
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E'4S X-WIDE/
CLASSIC

350 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakcji)

170 produktéw z wrzgtkiem

Cztery produkty w tym samym czasie

Dwie dysze pary z Everfoam

Wylewka wrzgtku

e'Levelling

115 kg

840 x 713 x 600 mm

E'4M X-WIDE/
CLASSIC

350 espresso na godzine

(23s czasu ekstrakcji)

350 cappuccino na godzine

(23s czasu ekstrakeji)

170 produktow z wrzqgtkiem
Cztery produkty w tym samym czasie
Dwie dysze pary z Everfoam
System elektronicznego spieniania
mleka (EMT)

Wylewka wrzqgtku

e’Levelling

2x1.5-Step

119 kg

840 x 713 x 600 mm



ENIGMA/CLASSIC

840 mm (33.07 in)

600 mm (23.6in)

(28.07 in)

713 mm
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URORCEORCIRC

E'6S/CLASSIC

525 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakcji)

170 produktow z wrzqgtkiem

Sze$é produktéw w tym samym czasie

Dwie dysze pary z Everfoam

Wylewka wrzgtku

e’Levelling

142 kg

840 x 713 x 600 mm

E'6M/CLASSIC

525 espresso na godzine

(23s czasu ekstrakgeji)

350 cappuccino na godzine

(23s czasu ekstrakcji)

170 produktow z wrzgtkiem

Sze$¢ produktéw w tym samym czasie
Dysza pary z Everfoam

System elektronicznego spieniania
mleka (EMT)

Wylewka wrzgtku

e'Levelling

1.5-Step (Opcja)

150 kg

840 x 713 x 600 mm



ENIGMA/CLASSIC
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713 mm (28.07 in)
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280 mm (11.02 in) 600 mm (23.6in)
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SHOTMASTER CT

/CLASSIC

350 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakeji)

170 produktéw z wrzqtkiem

Cztery produkty w tym samym czasie

e’Levelling

60 kg

280 x 713 x 600 mm

SHOTMASTER S

/CLASSIC

350 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakcji)

170 produktow z wrzgtkiem

Cztery produkty w tym samym czasie

Dwie dysze pary z Everfoamz

SHOTMASTER M

/CLASSIC

350 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakcji)

350 cappuccino na godzine
(23s czasu ekstrakeji)

170 produktéw z wrzgtkiem

Cztery produkty w tym samym czasie

z Everfoam

WKROTCE PREMIERA

Wylewka wrzgtku

e'Levelling

91 kg

560 x 713 x 600 mm

System elektronicznego spieniania

mleka (EMT)

Wylewka wrzqtku

e'Levelling

2 x1.5-Step

95 kg

560 x 713 x 600 mm
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840 mm (33.07 in)

600 mm (23.6in)

713 mm (28.07 in)

SHOTMASTER S

PRO/CLASSIC

700 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakcji)

170 produktéw z wrzgtkiem

Osiem produktéw w tym samym czasie

Dwie dysze pary z Everfoam

SHOTMASTER M

PRO/CLASSIC

700 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakcji)
350 cappuccino na godzine

(23s czasu ekstrakcji)

170 produktow z wrzgtkiem

Osiem produktow w tym samym czasie

WKROTCE PREMIERA

Wylewka wrzgtku

e'Levelling

151 kg

840 x 713 x 600 mm

System elektronicznego spieniania

mleka (EMT)

Wylewka wrzgtku

e'Levelling

2x 1.5-Step

155 kg

840 x 713 x 600 mm



ENIGMA /ST

€)

ONONCRORGRONORE)

E'2CT/ST

175 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakeji)

170 produktow z wrzgtkiem

Dwa produkty w tym samym czasie

Wylewka wrzgtku

e'Levelling

52 kg

289 x 743 x 600 mm

E'2S/ST

175 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakgji)

170 produktow z wrzqgtkiem

Dwa produkty w tym samym czasie

Dysza pary z Everfoam

Wylewka wrzgtku

e’Levelling

83 kg

569 x 743 x 600 mm

E'2M/ST

175 espresso na godzine

(23s czasu ekstrakgeji)

175 cappuccino na godzine

(23s czasu ekstrakceji)

170 produktow z wrzgtkiem

Dwa produkty w tym samym czasie
Dysza pary z Everfoam

System elektronicznego spieniania
mleka (EMT)

Wylewka wrzgtku

e'Levelling

1.5-Step (Opcja)

87 kg

569 x 743 x 600 mm



ENIGMA /ST

€

URORCEORCGRORONE)

E‘'4S/ST

350 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakcji)

170 produktow z wrzqgtkiem

Cztery produkty w tym samym czasie

Dwie dysze pary z Everfoam

Wylewka wrzgtku

e’Levelling

90 kg

569 x 743 x 600 mm

E'4M/ST

350 espresso na godzine

(23s czasu ekstrakgeji)

350 cappuccino na godzine

(23s czasu ekstrakceji)

170 produktow z wrzgtkiem
Cztery produkty w tym samym czasie
Dysza pary z Everfoam

System elektronicznego spieniania
mleka (EMT)

Wylewka wrzgtku

e'Levelling

2x1.5-Step (Opcja)

94 kg

569 x 743 x 600 mm



ENIGMA /ST

€

URORCEORGRORONE)

E‘'4S X-WIDE
/ST

350 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakcji)

170 produktéw z wrzgtkiem

Cztery produkty w tym samym czasie

Dwie dysze pary z Everfoam

Wylewka wrzgtku

e'Levelling

115 kg

849 x 743 x 600 mm

E'4M X-WIDE
/ST

350 espresso na godzine

(23s czasu ekstrakceji)

350 cappuccino na godzine

(23s czasu ekstrakceji)

170 produktéow z wrzqgtkiem
Cztery produkty w tym samym czasie
Dwie dysze pary z Everfoam
System elektronicznego spieniania
mleka (EMT)

Wylewka wrzgtku

e'Levelling

2x1.5-Step

119 kg

849 x 743 x 600 mm



ENIGMA /ST

€

URORCEORCGRORONE)

E'6S/ST

525 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakcji)

170 produktow z wrzqgtkiem

Sze$¢ produktéw w tym samym czasie

Dwie dysze pary z Everfoam

Wylewka wrzgtku

e’Levelling

142 kg

849 x 743 x 600 mm

E'6M/ST

525 espresso na godzine

(23s czasu ekstrakeji)

350 cappuccino na godzine

(23s czasu ekstrakceji)

170 produktow z wrzgtkiem

Sze$¢ produktéw w tym samym czasie
Dysza pary z Everfoam

System elektronicznego spieniania
mleka (EMT)

Wylewka wrzgtku

e'Levelling

1.5-Step (Opcja)

150 kg

849 x 743 x 600 mm



289 mm (11.37)

ENGMA /ST

600 mm (23.6in)

43 mm (29.25 in)

ONONCRORGRONORE)

SHOTMASTER CT

/ST

350 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakgeji)

170 produktow z wrzgtkiem

Cztery produkty w tym samym czasie

e'Levelling

60 kg

289 x 743 x 600 mm

SHOTMASTER S

/ST

350 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakcji)

170 produktow z wrzgtkiem

Cztery produkty w tym samym czasie

Dwie dysze pary z Everfoam

SHOTMASTER M

/ST

350 espresso na godzine
(23s czasu ekstrakcji)

350 cappuccino na godzine
(23s czasu ekstrakcji)

170 produktéw z wrzgtkiem

Cztery produkty w tym samym czasie

Dysza pary z Everfoam

WKROTCE PREMIERA

Wylewka wrzgtku

e’Levelling

TBD

569 x 743 x 600 mm

System elektronicznego spieniania

mleka (EMT)

Wylewka wrzqtku

e'Levelling

2 x1.5-Step

TBD

569 x 743 x 600 mm
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600 mm (23.6in)

743

3 mm (29.25in)

SHOTMASTER S

PRO/ST

700 espresso na godzine

(23s czasu ekstrakcji)

170 produktow z wrzgtkiem

Osiem produktéw w tym samym czasie

TEEWKROTCE PRE

Wylewka wrzgtku

e'Levelling

TBD

849 x 743 x 600 mm

SHOTMASTER M

PRO/ST

700 espresso na godzine

(23s czasu ekstrakcji)

350 cappuccino na godzine

(23s czasu ekstrakcji)

170 produktow z wrzgtkiem

Osiem produktéw w tym samym czasie

EASZF %}I’ﬁ EvAerfoom

System elektronicznego spieniania
mleka (EMT)

Wylewka wrzgtku

e'Levelling

2x1.5-Step

TBD

849 x 743 x 600 mm



Za nami dziesie¢ lat innowacji produktowej,
dynamicznej globalnej ekspansji i rozwoju naszego
zespotu. Podczas ostatniej dekady swietowalismy
otwarcie oddziatu w Hong Kongu, Ameryce pdtnocnej
i Wielkiej Brytanii. W 2017 rozpoczelismy owocng
wspodtprace z De'Longhi, a niedawno przenieslismy

produkcje i zespdt do nowej siedziby w Sierre.

Ostatnio opracowany plan na kolejne 3 lata jest
dla nas zrédtem entuzjazmu i optymizmu. Nowe
produkty, koncepty, klienci i rynki... przysztosc¢ Eversys

wyglgda obiecujgco!




[versys

SUPER TRADITIONAL A

Gt OWNA SIEDZIBA ODDZIAEtY REGIONALNE

EVERSYS SA EVERSYS ASIA EVERSYS INC EVERSYS UK & ROI
Ecoparc de Daval A 2 16/F Tins Enterprise Center 545 8th Ave, Suite 540 Operations Centre Unit 8, Stanley
CH - 3960 Sierre 777 Lai Chi Kok Road New York Business Centre, Crawley
Switzerland Hong Kong United States of America United Kingdom

Click to email Click to email Click to email Click to email

+4127 3052121 +852 98672827 1-888-511-0750 +44 20 3960 0503
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